
VAN DER VALK
HOTEL MECHELEN

 

Entrées  

 Carpaccio de Saint-Jacques          22 
 | céleri rémoulade     

 Salade de crabe royal          29 
 | mangue – avocat - Piment d’Espelette 

 Raviolis de champignons          29 
 | truffe

 Trio de houmous à l’orientale        19 
 | pain grillé

 Carpaccio de cœur de boeuf         19 
 | huile d’olive Arbequina - sel marin fumé 

Plats  

 Steak de kangourou          32 
 | pak choï - sauce à la viande au poivre de Sichuan

 Joues de porc à la sauce Carolus       26 
 | salade de chicorée

 Picanha            29 
 | portobello – sauce chimichurri

 Blanquette de coucou de Malines et de homard     34 
 | légumes de saison - pomme château

 Turbot            38 
 | poêlé au beurre demi-sel - légumes rôtis

 Plateau fruits de mer         55pp 
 | 6 huîtres, crevettes non décortiquées, langoustines, gambas,  couteaux, demi queue de homard, pain à l’ail et rouille 

Desserts  

 Flan deluxe            12.5 
 | gaufrette chocolat au caramel 

 Tarte tatin            10.5 
 | crème glacée à la vanille  

 Café Liégeois         10 
 | à la façon du chef 

Suggestions

Menu Restaurant “Ouwen Dok”
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HOTEL MECHELEN

Menu

Snacks | Jusque 16 h 

Croque monsieur            14 
| salade – ketchup – mayonnaise  

Croque madame            15 
| œuf – salade  – ketchup – mayonnaise

Croque vol–au–vent           17 
| salade – ketchup – mayonnaise  

Croque bolognaise           17 
| salade – ketchup – mayonnaise  

Panini brie             15 
| brie - noix 

Menu Restaurant “Ouwen Dok”

Menu enfants

Vol-au-vent enfant           9.5 
| salade – frites 

Spaghettis enfant            9.5 
| fromage  

Currywurst              7.5 
| salade – frites 

Nuggets de poulet           7.5 
| salade – frites 

Bâtonnets de poisson             9.5
| pâtes - fromage aux herbes

Pâtes végétariennes pour enfants          9.5
| fromage aux herbes 



VAN DER VALK
HOTEL MECHELEN

Amuse-bouche 
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Huîtres (6 unités) 
| granité au champagne  - citron - huile pimentée  

Plateau de fromage et de salami 
| moutarde à l’ancienne 

Secreto 
| huile d’olive aux herbes – pain grillé 

Tapas 
| chorizo – serrano – calamars – focaccia – aïoli – anchois – mozzarella – olives 

Bouchées chaudes (15 unités) 
| avec 3 sauces

Samosas végétariens 
| chili doux 

Menu Restaurant “Ouwen Dok”



VAN DER VALK
HOTEL MECHELEN

Entrées

Potage du jour  7.5 

Croquettes au fromage 15 
| salade – citron - aïoli 

Croquettes aux crevettes 19 
| salade – citron – sauce tartare fraîche 

Duo de croquettes aux crevettes et au fromage 17 
| salade – citron – sauce tartare fraîche 

Scampis 17 
| sauce à l’ail, sauce au curry vadouvan ou sauce diable 

Menu Restaurant “Ouwen Dok”
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Salades

Bœuf Thaï 
| bœuf - marinade orientale

Salade César 
| blanc de poulet - anchois - croûtons – fromage parmesan 

Scampi 
| pomme - curry – avocat

Salade frde omage de chèvre 
| pomme - vinaigrette à la moutarde

Pâtes 

Spaghettis bolognaise 
| pâtes fraîches - porc/bœuf - fromage

Penne carbonara 
| pancetta - fromage pecorino

 
Pâtes au poulet au pesto 
| linguini - roquette - fromage parmesan - poulet mijoté

Pâtes au pesto 
| linguini - roquette - fromage parmesan

Lasagnes végétariennes de légumes grilles 19 
| tomates confites - fromage parmesan

Plats 

Menu Restaurant “Ouwen Dok”

*Veuillez nous informer si vous avez des allergies
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Poisson  

Petite sole  (3 unités) 32 
| sauce au beurre - salade fraîche - citron - sauce tartare

 
Scampis 24 
| sauce à l’ail, sauce au curry vadouvan ou sauce diable 

Morue 28 
| sauce au vin blanc - légumes de saison - purée 

Filet de saumon 28 
| crème de céleri-rave - sauce béarnaise - légumes de saiso

Viande

24.5 

25.5 

23 
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37 

Vol-au-vent 
| pâte feuilletée – salade fraîche - frites   

Steak tartare “Pur” 
| jaune d’œuf - câpres - oignon - frites 

Hamburger “Ouwen Dok” (220 gr) 
| cheddar – oignons frits – tomate – sauce barbecue – frites 

Steak de bœuf Irlandais (220 gr) 
| avec une salade fraîche - frites 

Filet de bœuf Irlandais (220 gr) 
| avec une salade fraîche - frites 

Vol-au-ven vt égétarien 22 
| légumes chauds - frites

Vegan burger            23 
| avocat - salade fraîche - frites

Escalope végétarienne           25
| légumes chauds

  

 | Mayonnaise - ketchup - sauce tartare         0.8

     | Extra frites - croquettes                 3 

 | Sauce au poivre - sauce aux champignons - béarnaise - jus de viande            3

Menu Restaurant “Ouwen Dok”



Desserts 

Merveilleux 12.5 
| crème vanille - meringue - poire confite

Crème brulée 10.5 
| vanille fraîche 

Mousse au chocolat 10.5 
| chocolat belge 

Dame blanche 10.5 
| chocolat noir belge - crème fouettée

Plateau de fromages (4 sortes de fromage) 14
| confiture - pain grillé 

Menu Restaurant “Ouwen Dok”




