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Hapjes

Hummus
Papadum - chili

Camembert uit Normandié
BBQ - wilde tijm - pizzabrood

Gedroogde entrecote Dierendonck
Gerookte ricotta - pizzabrood

Vleesplank “wild” voor twee personen
Paté van everzwijn - gerookte hertenham - rillette van eend - kroketje van wild

Wijnsuggestie: Samsara, Priorat - 10.50 per glas

Tapas voor twee personen
Chorizo - manchego - serrano - kippenboutjes - aioli - balletjes in tomatensaus
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Voorgerechten

Burrata®
Tomatenvariéteiten - daslook - boekweit - shiso

Coquilles
3 stuks - bospaddenstoelen - kruidenolie - cebo ham

Wijnsuggestie: Mercurey Cuvee Marie Christine, Bautista, Chardonnay, Bourgogne - 11 per glas

Huisgerookte zalm*
Brioche - sjalot - roze peper - mierikswortel

Consommeé van duif”

Brunoise van wintergroenten

Waldorfsalade

Gerookte eendenborst - walnoot

Stoverij van wild
Haas - everzwijn - savooi - gepekeld mosterdzaad - zilveruitje

Wijnsuggestie: Samsara, Priorat - 10.50 per glas

Garnaalkroketten
2 stuks - verse tartaar - gefrituurde peterselie - gebrande citroen

Kaaskroketten®
2 stuks - gefrituurde peterselie - gebrande citroen

Duo kaas- en garnaalkroket
Verse tartaar - gefrituurde peterselie - gebrande citroen

Gluten- en lactosevrije kroketten + 2.50

Steak tartaar ‘Piemontese’
75 g - eigeel - Royal Belgian Caviar

Carpaccio van hert
Rode biet - yoghurtdressing
Wijnsuggestie: Altobello, Primitivo - 850 per glas

*Bij de arrangementen kan uit deze gerechten gekozen worden.
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Hoofdgerechten

Salade

Lauwe couscoussalade
Gamba's - courgette

Caesar’
Mechelse koekoek - ansjovis - romeinse salade - parmezaanse kaas

od Geitenkaas®
Radicchio - vijg - Granny Smith

Vegetarisch

o Tajine
Aardappel - seizoensgroenten - gerookte ricotta - ras el hanout - falafel

Wijnsuggestie: Altobello, Primitivo - 850 per glas

o Dry aged rode biet”

Jonge wortel - rosti - artisjok

o Lauwe couscoussalade’
Gemarineerde halloumi - honing - courgette
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Pasta

Pasta met bospaddenstoelen
Truffel - pecorino - salie

Wijnsuggestie: Mercurey Cuvee Marie Christine, Bautista, Chardonnay, Bourgogne - 11 per glas

Spaghetti bolognaise®

Runds- en varkensgehakt - gruyere

Vis
Pladijsfilet

Op Oosterse wijze - paccheri - tom kha kai - olie van Thaise basilicum

Wijnsuggestie: Mercurey Cuveée Marie Christine, Bautista, Chardonnay, Bourgogne - 11 per glas

Kabeljauwfilet
Schorseneren - kreeftenbearnaise - puree

Wijnsuggestie: Mercurey Cuvee Marie Christine, Bautista, Chardonnay, Bourgogne - 11 per glas

Zeetong meuniére
550 g - kropsla - frietjes

Wijnsuggestie: Mercurey Cuvee Marie Christine, Bautista, Chardonnay, Bourgogne - 11 per glas

Zalmfilet
Savooikool - graanmosterd - beurre blanc - puree

Wiinsuggestie: Mercurey Cuvee Marie Christine, Bautista, Chardonnay, Bourgogne - 11 per glas

"Bij de arrangementen kan uit deze gerechten gekozen worden.
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Vlees

Beef Wellington per twee
Filet pur - bordelaisesaus - kropsla - frietjes - 30 minuten wachttijd

Wiinsuggestie: Samsara, Priorat - 10.50 per glas

Cote a l'os ‘Oedslach’ Dierendonck
Dry aged - 450 g - kropsla - frietjes

Wijnsuggestie: Samsara, Priorat - 10.50 per glas

Ossenhaas ‘Belgisch Witblauw’
Kropsla - frietjes

Wijnsuggestie: Samsara, Priorat - 10.50 per glas

Bavette ‘Angus’™
Kropsla - frietjes

Mechelse koekoek*
Spitskool - jus van Maneblusser bier - kroketjes

Fazantenfilet
Gebraiseerd witloof - fine champagnesaus - amandelkroket - kroket van fazant
Wijnsuggestie: Altobello, Primitivo - 850 per glas

Gebraden hertenfilet ‘signature dish van de chef’
Bospaddenstoel - knolselderfondants - grand veneursaus

Wiinsuggestie: Samsara, Priorat - 10.50 per glas

Vol-au-vent®
Bladerdeeg - Mechelse koekoek - kropsla - frietjes

Smashed burger*
Cheddar - augurk - kropsla - frietjes

Steak tartaar ‘Piemontese’
150 g - aardpeer - mierikswortel - beenmerg - kropsla - frietjes

Alle stukken vlees worden gegrild in onze Mibrasa houtskooloven.
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Sauzen

Choronsaus
Bearnaisesaus
Champignonsaus
Bordelaisesaus
Pepersaus
Vleesjus

Mayonaise - ketchup - tartaar

Side dishes

Witloofslaatje
Kropsla

Sjalot - mieriksworteldressing

Truffelfrietjes voor 2 personen

Truffelmayonaise - parmezaanse kaas - zomertruffel

Frietjes

Kroketten
Amandelkroketten
Krieltjes

Aardappelpuree

Voor groepen vanaf 8 personen vragen wij om de keuze te beperken tot 4 gerechten.

Wij vragen vriendelijk om per tafel via één rekening af te rekenen.
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Desserten

Dame blanche®
Callebaut chocolade - vanille - slagroom

Ferrero Rocher
Praliné - dulche de leche - speculoosijs - hazelnoot

Crépe Suzette
Creme patissiere- sinaasappel

Créme brulée”
Vanille

Kaasselectie geaffineerd door Van Tricht

Wijnsuggestie: Monbazillac, Chateau de la Jaubertie - 9 per glas

*Bij de arrangementen kan uit deze gerechten gekozen worden.
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